ENTRHANTES - STHRTERS

Ensalada china
Chinese salad

Ensalada agridulce
Sweet and sour salad

Rollitos de primavera 6 u. (Pequeiios y solo con verdura) " £3 ...
Spring rolls 6 u. (small and only with vegetables)

Ensalada de mariscos
Seafood salad

Ensalada de gambas 0..........c.coieiiniiiiiiiiiiniinnnnneee.
Shrimp Salad

Ensalada de cangrejo ©i.........cccevveniiniiniiniininninninnenn. 5,35
Crab salad

Rollo de primavera "
Spring Roll

Ensalada con rollo de primavera (*
Salad with spring roll

Wan-Tun frito ©*
Fried Wan-Tun

Pan de gambas "
Prawn crackers

sopPAs - soups

Sopa de aleta de tiburén
Shark fin soup
Sopa agripicante
Hot and sour soup
Sopa de pollo y fideos £3
Chicken and noodle soup
Sopa de Wan-Tun ¢ €3 ¢
Wan-Tun Soup
Sopa de pollo con champiiones £3
Chicken soup with mushrooms
Sopa de huevo con tomate
Egg soup with tomato
Sopa de maiz con cangrejo y pollo
Corn soup with crab and chicken
Sopa de marisco
Seafood soup
Patatas fritas
Chips




HRROZ, THLLHRINES - RICE, NOODLES

20.- Arroz frito especial (Chaulafan)
Special fried rice (Chaulafan)

21.- Arroz frito con tres delicias
Three delights fried rice

22.- Arroz frito con gambas
Fried rice with prawns

23.- Arroz frito con pollo
Fried rice with chicken

24.- Arroz blanco
Plain rice

25.- Tallarines fritos con tres delicias ©© 3~ €3............... 5,95
Fried noodles with three delights

26.- Tallarines fritos conpollo 7" = 3. ...cccuveninnnnnnnnee. 5,95
Fried noodles with chicken

27.- Tallarines fritos con gambas
Fried noodles with prawns

28.- Udon frito con tres delicias 7"
Fried Udon with three delights

29.- Tallarines especiales a la plancha (yakisoba)
Grilled special noodles

30.- Fideos chinos con gambas
Chinese noodles with prawns

31.- Arroz frito con pollo y curry
Fried rice with chicken and curry

32.- Arroz frito con ternera y curry
Fried rice with beef and curry

VERDURAS Y HUEVOS - VEGETHBRLES AND EGGS

33.- Tortilla con gambas
Omelette with prawns

34.- Tortilla con jamoén
Omelette with ham

35.- Verduras variadas salteadas
Sautéed mixed vegetables

36.- Bambu y setas chinas salteada
Sautéed bamboo and Chinese mushrooms
38.- Pan chino " )
Chinese bread

39.- Huevos fritos con patatas
Fried eggs with chips




CERDO - PORN

Cerdo con curry
Pork with curry

Cerdo agridulce *
Sweet and sour pork

Cerdo con bambi y setas chinas = £i............ceueeeeeee 6,95
Pork with bamboo and Chinese mushrooms

Cerdo con puerro €3 .......ccceuveviiniiniiniinininiienienienennes 6,95
Pork with leek

Costillas agridulces £ ..........ccovviiniinniiniinniiniinninnnee. 6,20
Sweet and sour spare ribs

Costillas asadas con patatas €3...........cccevenviniinnnnnnnne 6,80
Grilled spare ribs with chijps

Cerdo asado con salsa picante £3............ccceenennennnnee 6,95
Roast pork with hot sauce

Cerdo converduras == £3......cccceviiniiniiniiniiniiiiiinnnnnns 6,80
Pork with vegetables

Cerdo al estilo chino Mo Shi .~ &3..........cccoviniennniiaie 6,95
Chinese-style pork Mo Shi

TERNERH - REEF

Ternera con patatas €3..........ccceveniinienieiinniinienieninnee 6,95
Beef with chips

Ternera con salsa de curry £3 ©
Beef with curry sauce

Ternera con salsa de ostras | &2
Beef with oyster sauce

Ternera con pimientos verdes €3 ...........ccccceevvenennnne
Beef with green peppers

Ternera con cebolla &i..........cocueenininiininiininnininnnnee.. 6,95
Beef with onion

Ternera con tomate
Beef with tomato

Ternera con salsa picante
Beef with hot sauce

Ternera con verduras £3..........ccoeevienienieieieninninnnnnee 6,95
Beef with vegetables

Ternera con champiiiones £3.........ccccoveiniiieniniennnnen. 7,25
Beef with mushrooms

Ternera con bambu y setas chinas £3......................... 7,50
Beef with bamboo and Chinese mushrooms




Ternera con salsa agripicante
Beef with sour and hot sauce

Ternera al estilo Hong-Kong " €3 .......ccoooinieninnnnnnnen.
Hong Kong style beef

POLLO - CHICKEN

Pollo agridulce ©*
Bittersweet chicken

Pollo frito estilo Hong-Kong *
Fried chicken Hong Kong style

Pollo con salsa agripicante
Chicken with sour and hot sauce

Pollo con curry ©
Chicken with curry

Pollo con guindillas
Chicken with chillies

Pollo con almendras £3
Chicken with almond's

Pollo con verduras
Chicken with vegetables

Chicken with mushrooms
Pollo con limon ©*
Chicken with lemon
Pollo con piiia
Chicken with pineapple
Bolitas de pollo ©*
Chicken balls
Pollo con bambii y setas chinas €3 ............................ 7,25
Chicken with bamboo and Chinese mushrooms
Pollo frito con sal y pimienta ©*
Fried chicken with salt and pepper
Pollo con salsa de puerro &3 ...........ccccevverienieninnnnnnne. 6,95
Chicken with leek sauce
Pollo rebozado con patatas / *
Fried chicken with chips
Pollo con pimientos verdes
Chicken with green peppers
Pollo con nueces £3
Chicken with walnuts




PESCADO Y GHMRAS - FISH AND SEAFOOD

81.- Pescado frito con patatas
Fried fish with chips

82.- Pescado consalsadesoja@ = Ei......cccevenniinniinnnnnnn. 7,25
Fish with soy sauce

83.- Langostinos rebozados | I} ......ccoiiiiiiiiiiiiiniininneee. 8,80
Battered king pranws

84.- Gambas agridulces 7" ) ....ooiiiiiiiiiiiiiiiiiea, 8,80
Sweet and sour prawns

85.- Gambas con salsa de curry 0} ©
Prawns with curry sauce

86.-
Prawns with vegetables

87.- Gambas con bambu y setas chinas !
Prawns with bamboo and Chinese mushrooms

88.- Gambas con guindillas ) .........cccoevviniiniiniiiieiieniannen. 8,80
Prawns with chillies

89.- Sepia con guindillas
Cuttlefish with chillies

90.- Sepia con salsa de ostras | £3
Cuttlefish with oyster sauce

PATO - DUCK

Pato de Pekin | *
Beijing duck
Pato con bambi y setas chinas | *
Duck with bamboo and Chinese mushrooms
Pato con naranja
Duck with orange
Pato con piia "
Duck with pineapple
Pato con champinones | *
Duck with mushrooms
Pato con almendras
Duck with almonds
Pato a la plancha "
Grilled duck




PLATOS ESPECIALES - SPECIHL DISHES

98.- Pollo alaplancha £ .........ccccoveviiniiniiiiiininninninneen. 8,25
Grilled chicken

99.- Terneraalaplancha i.........cccoovvvviiniiniiniininninnnnneee. 8,50

Grilled beef

Gambas a la plancha 3 €3 ........ccceiniiiniiniiniiiniinninneee. 10,25
Grilled prawns

Sepia a la plancha £3
Grilled cuttlefish

Ancas de rana fritas con sal y pimienta *
Fried frogs’ legs with salt and pepper

Gambas con salsa de ostras ¢ ) £3
Prawns with oyster sauce

Langostinos a la plancha ¢
Grilled king prawns

Mariscos de la casa a la plancha 0} £3
Grilled seafood of the house

Familia feliz
Happy family
Ku-Bak con tres delicias ! £3 ©

Ku-Bak with three delights
Ku-Bak con gambas ) £3 ¢
Ku-bak with prawns
Gambas con champinones ..........ccceveuiiiniiniinninnene. 9,25
Prawns with mushrooms
Cangrejo chino salteado
Sautéed Chinese crab
Hormigas al arbol
Ants on the tree
Calamares a la romana
Squids fried in batter
Gambas con sal y pimienta
Prawns with salt and pepper
Entremeses variados ©° (0 €3 ..ooiiiiiiiiiiiiiiiiiireeeaees
Assorted hors d’oeuvres




MENU DEL DIA

De Lunes a Viernes a mediodia

PRIMER PLATO:

Ensalada china
Rollo de primavera |~
Sopa agripicante

Sopa de pollo con cha:ﬁpiﬁones € €

SEGUNDO PLATO:

Arroz frito con tres delicias

Tallarines fritos con tres delicias = ()

Arroz blanco
Pan chino * £}

TERCER PLATO:

Huevos fritos con patatas
Verduras mixtas salteadas

Pollo con almendras £ £}

Pollo con verduras

Pollo con bambii y setas chinas £
Bolitas de pollo |

Ternera con salsa de ostras | £
Ternera con salsa de curry £3 ©
Ternera con verduras £

Ternera con patatas £

Costillas asadas con patatas £
Cerdo con salsa agridulce

Pollo al estilo “Hong Kong™ | £

MENU ESPECIAL

De Lunes a Viernes a mediodia

PRIMER PLATO:

Rollo de primavera |
Wan Tun frito ©
Ensalada china

Sopa de pollo con champiiiones £ .
Sopa agripicante

SEGUNDO PLATO:

Fideos chinos con tres delicias £

Tallarines fritos con tres delicias
006

Arroz frito con tres delicias

Pan chino = £}

TERCER PLATO:

Gambas con salsa de ostras | () £3
Calamares rebozados

Ku-Bak con tres delicias (.} £3 ¢
Ternera con bambi y setas £
Ternera con champiiiones £

Pollo frito con patatas |~

Pollo al limén |

Pollo con champiiiones £

Pescado frito con patatas |~ &)
Langostinos rebozados | i}

12,50 €

(% € BEBIDA: A elegir entre

Vino, Agua, Cerveza y Refrescos / lVine, water; beer and soft drinks
© ' POSTRES: A elegir entre

Bola de helado, Flan, Macedonia, Café o Té chino / /ce-cream ball, (réme caramel, Salad of fruits, Coffee or Chinese tea

13,50 €




MENU ESPECIAL PARA UNA PERSONA

PRIMER PLATO:

Ensalada china

Rollo de primavera |

Sopa agripicante

Sopa de pollo con champifiones £
Wan-Tun frito |~

SEGUNDO PLATO:

Arroz frito con tres delicias

Arroz frito con gambas )

Fideos chinos con tres delicias
Tallarines con tres delicias | ()

TERCER PLATO:

Pollo con guindillas

Pollo con champiiiones £

Pollo o cerdo con salsa agridulce |
Pollo rebozado con patatas

Pollo estilo “Hong Kong™ | £

Gambas con bambi y setas chinas () £
Gambas con salsa de ostras | () £
Sepia con salsa de ostras | £

Ternera con bambu y setas chinas £
Ternera con champiiiones £}

Ku-Bak con gambas () £3

Ku-Bak con tres delicias () £3
Costillas de cerdo asadas con patatas £

L.VA. Incluido

(% € BEBIDA: A elegir entre

Vino, Agua, Cerveza y Refrescos / lVine, water; beer and soft drinks
© . POSTRES: A elegir entre

Bola de helado, Flan, Macedonia, Café o Té chino / /ce-cream ball, (réme caramel, Salad of fruits, Coffee or Chinese tea




MENUS ESPECIALES

MENU PARA 2 PERSONAS MENU PARA 3 PERSONAS

Ensalada china .- Ensalada china
Chinese salad Chinese salad

Rollo de primavera (2) ¢~ .= Rollo de primavera (3)
Spring roll Spring roll (3)

Arroz frito tres delicias .= Arroz frito tres delicias
Fried rice with three delicious Fried rice with three delicious

Ternera con salsa de ostras |~ £ .- Ternera con salsa de ostras | = £
Beef with oyster sauce Beef with oyster sauce

Pollo con almendras £ £} .- Pollo con almendras £3 £}

Chicken with almonds Chicken with almond's
.- Langostinos rebozados
@ Battered king praws

MENU PARA 4 PERSONAS MENU PARA 5 PERSONAS
Ensalada china (2) .- Ensalada china (2)

Chinese salad Chinese salad

5 S
.7

Rollo de primavera (4) | .= Rollo de primavera (5) |~
Spring roll Spring roll

Arroz frito tres delicias (2) .= Arroz frito tres delicias (2)
Fried rice with three delicious Fried rice with three delicious

Pato con bambii y setas chinas ©© ~ £3 .- Pato de Pekin = £3
Duck with bamboo and Chinese mushrooms Beijing duck

Ternera con salsa de ostras |~ £ .- Ternera a la plancha £3
Beef with oyster sauce Sizzling beef

Pollo con almendras £ { } .= Pollo con almendras £3 {}
Chicken with almonds Chicken with almonds
Langostinos rebozados | () .- Familia feliz () = & &3
Battered king prawns Sizzling happy family

A
;

Langostinos rebozados

m Battered king prawns

NOTA: Estos menus no incluyen bebida ni postre.




MENUS ESPECIALES

MENU PARA 6 PERSONAS MENU PARA 7 PERSONAS
Ensalada china (3) .- Ensalada china (3)

Chinese salad Chinese salad

Rollo de primavera (6) .= Rollo de primavera (7)
Spring roll Spring roll

Arroz frito tres delicias (3) .= Arroz frito tres delicias (3)
Fried rice with three delicious Fried rice with three delicious

Ternera a la plancha £ .- Ternera a la plancha £
Sizzling beef Sizzling beef

Pollo con almendras £3 £} .= Pollo con almendras £3 {}
Chicken with almonds Chicken with almond's
Langostinos rebozados |~ .} .- Langostinos rebozados | i
Battered king prawns Battered king pranws

Familia feliz ()~ &) €3 .- Familia feliz (€363
Sizzling happy family Sizzling happy family

Cerdo agridulce .- Cerdo agridulce

Sweet and sour pork Sweet and sour pork

Pato de Pekin | : .- Pato de Pekin © &3
Beijing duck Beijing duck

10.- Pollo al estilo Hong Kong © £
Chicken Hong Kong style

MENU PARA 8 PERSONAS

Ensalada china (4) 7.- Familiafeliz ) = Q&3
Chinese salad Sizzling happy family

Rollo de primavera (8) 8.- Cerdo agridulce ©
Spring roll Sweet and sour pork

Arroz frito tres delicias (4) 9.- Pollo al estilo Hong Kong = £3
Fried rice with three delicious Chicken Hong Kong style

Ternera a la plancha £3 10.- Gambas con bambi y setas chinas .} £3
Sizzling beef Praws with bamboo and Chinese mushrooms

Pollo con almendras &3 ) 11.- Pato de Pekin © = = &3

Chicken with almonds Beijing duck

NOTA: Estos menus no incluyen bebida ni postre.

g

Langostinos rebozados ¢ (.}
Battered king prawns




BEBIDA

CARTA DE VINOS &

3
Tinto & 74 Aperitivos y refrescos &

Marqués de Riscal
Marqués de Caceres
Sangre de Toro
Rene Barbier

Vino de la casa
Lambrusco Modena

Rosado &

Cresta Rosa

Blanco &
Blanco Pescador................. 7,95
Vina Sol
Sangria de vino
Sangria de cava

Cavas &

Codorniu
Freixenet..........................

Cerveza china

Agua mineral 500 ML
Cerveza

Gaseosa

Agua mineral (1,5L.)....................
Coca-cola

Fanta naranja o limon
Nestea

Aquarius naranja o limon
Cerveza Voll-Damm o sin
Vichy Catalan 500 ML

Brandys - licores y whiskys &

Magno - Torres V - Torres X
Ron Pujol y Mascaro
Veterano - Soberano - Terry y 103...

Pacharan - Licor 43 - Marie Brizard...

Licor de Manzana - Avellana - Melocoton
J&B - Ballantine's - DYC..................
Jhonnie Walker

Cuba Libre o Gin tonic

Vodka Larios

Vermouth Martini

Café y TéO

Cafeé solo y cortado
Café con leche

Café descafeinado
Carajillo €3

Café irlandés €

LVA. Incluido




ICONOS ALERGENOS

i
(A
ooy

Gluten Crustaceos Huevos Pescado

O

Cacahuetes Lacteos Frutos de cascara

Mostaza Granos de sésamo

O

Dioxido de azufre Moluscos Altramuces
y sulfitos

HAY INFORMACION DISPONIBLE SOBRE ALERGENOS
E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.
SOLICITELA A NUESTRO PERSONAL.
MUCHAS GRACIAS.




TIEN SHIN
(TENTEMPIE)

EL TIEN SHIN ES UN APERITIVO TIPICO QUE EN CHINA NO PUEDE FALTAR.
ES UN EXCELENTE ALIMENTO POSEEDOR DE UNA TRADICION HISTORICA
QUE PERDURA A TRAVES DE LOS ANOS.
PAISES COMO EUROPA, AMERICA, JAPON, ETC., LO HAN INCORPORADO
EN SU ALIMENTACION Y HA CONSTITUIDO UN EXCELENTE PLACER PARA
EL PALADAR.
EN CHINA LOS TIEN SHIN PRESENTAN UNA ENORME VARIEDAD Y SE
CLASIFICAN SEGUN LA REGION DONDE HAN SIDO ELABORADOS.
LOS MAS APRECIADOS SON LOS DEL NORTE Y LOS DEL SUR. LOS DEL
NORTE POR SU ESTILO AGRADABLE A LA VISTAY SU SENCILLEZ. Y LOS
DEL SUR POR SU INGENIOSA ELABORACION.
EL TIEN SHIN TIENE LAS CARACTERISTICAS DE COLOR, AROMA, SABOR
Y VISTOSIDAD. ;
DICHAS PROPIEDADES QUEDAN REALZADAS AL TOMARLO CALIENTE,
ES MUCHO MAS SABROSO.
EL TIEN SHIN ES UN APERITIVO QUE SIEMPRE APETECE ANTES DE CADA
COMIDA.

iPRUEBELOS YA!

TIEN SHIN IS A TRADITIONAL APPETIZER YOU CAN NEVER DO WITHOUT IN
CHINA.

IT CONSTITUTES AN EXCELLENT FOOD WITH A LONG AND RICH TRADITION
WHICH HAS LASTED THROUGHOUT THE YEARS.

EUROPE, AMERICA AND ASIA HAVE GRADUALLY INCORPORATED TIEN SHIN
IN THEIR FOOD.

ITS ENORMOUS VARIETY IS CLASSIFIED DEPENDING ON THE REGION IT WAS
ELABORATED.

NORTHERN AND SOUTHERN TIEN SHIN VARIETIES ARE THE MOST APPRECIATE
BECAUSE OF THEIR SIMPLICITY, PRETTY SIGHT AND INGENIOUS

; A
ELABORATION. IS W EEHI CHIA SAO PAO
gg%gfgl[\,/g?{.?ﬂf\;E},lngNTAND ATTRACTIVENESS INCREASES WHEN YOU = PAN CHINO Al VAPOR, RELLENO DE LOMO

ASADO ESTILO CANTON
TIEN SHIN ALWAYS APPEALS BEFORE EVERY MEAL.
i £% STEAMED CHINESE BREAD WITH CANTONESE

STYLE ROASTED LOIN
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PAN CHINO FRITO RELLENO DE VERDURA Y LOMO = JADE: EMPANADILLA RELLENA DE GAMBA AL VAPOR
 FRIED CHINESE BREAD WITH VEGETABLES AND LOIN % JADE: ROLLED WITH STEAMED PRAWNS
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== RAVIOLIS CHINO: EMPANADILLA FRITA RELLENA

=== CAPRICHOS: RELLENOS DE LOMO Y GAMBA DE CARNE Y VERDURA

=& CAPRICES WITH LAIN AND PRAWNS £ CHINESE RAVIOLIS: FRIED PATTY WITH MEAT
AND VEGETABLES
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=== BOLA DE DRAGON: BOLA DE PAN CHINO CON == LAS 4 ESTACIONES: DE POLLO, SEMBRADO CON
CENTRO DE LOMO VERDURA, SETAS, ZANAHORIAS Y CANGREJO
52 DRAGON BALL: A BALL OF CHINESE BREAD WITH LOIN B FOUR SEASONS: CHICKEN SOWN WITH VEGETABLES,
IN THE MIDDLE MOOSHROOMS, CARROTS AND CRAB
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== ENTREMESES VARIADOS PARA
TRES PERSONAS COMPUESTO DE:
EMPANADILLA RELLENA DE GAMBA
AL VAPOR, CAPRICHOS RELLENOS
DE LOMO Y GAMBA, BOLA DE PAN
CHINO CON CENTRO DE LOMO, LAS
CUATRO ESTACIONES
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Si= ASSORTED APPETIZERS FOR
THREE COMPOSED OF:

ROLLED WITH STEAMED PRAWNS,
CAPRICES WITH LOIN AND PRAWNS,
BALL OF CHINESE BREAD WITH LOIN
IN THE MIDDLE, FOUR SEASONS
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POSTRES

Copa frutas del bosque Coco helado Tarta fantastica

Crema helada de yogur con deliciosa salsa
de frutos del bosque y decorado con frutas
rojas. 6.80€

Helado de coco con coco rallado, en su Helado de vainilla y caramelo, con
cascara natural. 6.80€ decoracion de bolitas de toffee
chocolateadas y jarabe de caramelo. 5.20€

Limon helado Crema catalana Coulant de chocolate
Helado de limén presentado en su corteza Postre tradicional elaborado de helado de Esponjoso pastel de suave chocolate con
natural. 6.50€ biscuit con preparado de yema y aztcar corazon de salsa de chocolate. 4.80€
caramelizado presentado en una ceramica.
6.80€

Copa de nata con Poker crocant Flan biscuit
nueces
Helado de nata acompaiiado de caramelo y Helado de chocolate y biscuit con crocant de Helado de biscuit coronado con pifiones y

sabrosas nueces caramelizadas. 6.80€ almendra y base de chocolate. 4.80€ salsa de caramelo. 5.20€



i

Leony

Alegre leén conhelado dechocolate en su
interior. 5.20€

Trufas

Irresistibles bolas de trufa helada con un
toque de brandy y cubiertas de fideos de
chocolate. 5.80€

Copa cookies

Helado de nata con salsa de chocolate y
trocitos de galletas al cacao. 6.80€

Flan de huevo casero con nata montada y

Vacky

Divertida vaca con helado de vainilla en su
interior. 5.20€

Dino Egg

Huevo de chocolate con regalo en el interior.
Base de helado sabor a vainilla y salsa de
caramelo. 5.20€

&
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Tarrina whisky

Helado de biscuit, base de bizcocho con
pasas y jarabe al whisky, todo decorado con
preparado de yema y coronado con helado
sabor nata. 6.80€

Copa sorbete de limén

Sorbete de limén con trocitos de pistacho y
salsa suave de limon. 6.80€

Flan con nata y nueces Lichis en almibar

Lichis en almibar, frescos y ligeros. 3.95€
nueces caramelizadas. 5.50€

Flan solo = 2.80€
Flan con nata o con nueces = 4.50€



