
 
 ENTRANTES - starters

	 1.-	 Ensalada china ......................................................	 4,30
Chinese salad

	 2.-	 Ensalada agridulce..................................................	 4,30
Sweet and sour salad

	 3.-	 Rollitos de primavera 6 u. (Pequeños y solo con verdura)  .... 	 3,95
Spring rolls 6 u. (small and only with vegetables)

	 4.-	 Ensalada de mariscos  ......................................	 5,35
Seafood salad

	 5.-	 Ensalada de gambas ............................................	 5,35
Shrimp Salad

	 6.-	 Ensalada de cangrejo ...........................................	 5,35
Crab salad

	 7.-	 Rollo de primavera ..............................................	 2,10
Spring Roll

	 8.-	 Ensalada con rollo de primavera ............................ 	 5,45
Salad with spring roll

	 9.-	 Wan-Tun frito .....................................................	 3,95
Fried Wan-Tun

	 10.-	 Pan de gambas  ...............................................	 3,30
Prawn crackers

SOPAS - soups
	 11.-	 Sopa de aleta de tiburón   .............................. 	 4,30

Shark fin soup
	 12.-	 Sopa agripicante  .............................................	 3,95

Hot and sour soup
	 13.-	 Sopa de pollo y fideos  .....................................	 3,95

Chicken and noodle soup
	 14.-	 Sopa de Wan-Tun   ........................................	 4,30

Wan-Tun Soup
	 15.-	 Sopa de pollo con champiñones  ......................... 	 3,95

Chicken soup with mushrooms
	 16.-	 Sopa de huevo con tomate  ................................	 3,95

Egg soup with tomato
	 17.-	 Sopa de maíz con cangrejo y pollo   .................. 	 4,30

Corn soup with crab and chicken
	 18.-	 Sopa de marisco    .....................................	 4,30

Seafood soup
	 19.-	 Patatas fritas.........................................................	 3,30

Chips



 
 ARROZ, TALLARINES - Rice, noodles

	 20.-	 Arroz frito especial (Chaulafán)   ..................... 	 5,95
Special fried rice (Chaulafan)

	 21.-	 Arroz frito con tres delicias  ..................................	 4,95
Three delights fried rice

	 22.-	 Arroz frito con gambas  ....................................	 5,95
Fried rice with prawns

	 23.-	 Arroz frito con pollo ............................................	 4,95
Fried rice with chicken

	 24.-	 Arroz  blanco.........................................................	 3,00
Plain rice

	 25.-	 Tallarines fritos con tres delicias    ................ 	 5,95
Fried noodles with three delights

	 26.-	 Tallarines fritos con pollo   ............................. 	 5,95
Fried noodles with chicken

	 27.-	 Tallarines fritos con gambas    ...................... 	 6,50
Fried noodles with prawns

	 28.-	 Udon frito con tres delicias    ....................... 	 6,85
Fried Udon with three delights

	 29.-	 Tallarines especiales a la plancha (yakisoba)      .... 	 6,85
Grilled special noodles

	 30.-	 Fideos chinos con gambas   ............................ 	 6,60
Chinese noodles with prawns

	 31.-	 Arroz frito con pollo y curry  .............................. 	 5,20
Fried rice with chicken and curry

	 32.-	 Arroz frito con ternera y curry  ........................... 	 5,20
Fried rice with beef and curry

VERDURAS Y HUEVOS - vegetables and eggs
	 33.-	 Tortilla con gambas  .........................................	 5,95

Omelette with prawns
	 34.-	 Tortilla con jamón ...............................................	 5,50

Omelette with ham
	 35.-	 Verduras variadas salteadas .....................................	 5,20

Sautéed mixed vegetables
	 36.-	 Bambú y setas chinas salteadas ............................. 	 6,20

Sautéed bamboo and Chinese mushrooms
	 38.-	 Pan chino  ......................................................	 2,00

Chinese bread
	 39.-	 Huevos fritos con patatas .....................................	 5,50

Fried eggs with chips



 
 CERDO - pork

	 40.-	 Cerdo con curry  ..............................................	 6,80
Pork with curry

	 41.-	 Cerdo agridulce  ..............................................	 6,80
Sweet and sour pork

	 42.-	 Cerdo con bambú y setas chinas  ......................... 	 6,95
Pork with bamboo and Chinese mushrooms

	 43.-	 Cerdo con puerro ................................................	 6,95
Pork with leek

	 44.-	 Costillas agridulces .............................................	 6,20
Sweet and sour spare ribs

	 45.-	 Costillas asadas con patatas ..................................	 6,80
Grilled spare ribs with chips

	 46.-	 Cerdo asado con salsa picante ............................... 	 6,95
Roast pork with hot sauce

	 48.-	 Cerdo con verduras  ..........................................	 6,80
Pork with vegetables

	 49.-	 Cerdo al estilo chino Mo Shi  .............................. 	 6,95
Chinese-style pork Mo Shi

TERNERA - beef
	 50.-	 Ternera con patatas .............................................	 6,95

Beef with chips
	 51.-	 Ternera con salsa de curry  ................................ 	 6,95

Beef with curry sauce
	 52.-	 Ternera con salsa de ostras   ........................... 	 6,95

Beef with oyster sauce
	 53.-	 Ternera con pimientos verdes ............................... 	 6,95

Beef with green peppers
	 54.-	 Ternera con cebolla ............................................. 	 6,95

Beef with onion
	 55.-	 Ternera con tomate ................................................	 6,95

Beef with tomato
	 56.-	 Ternera con salsa picante.........................................	 6,95

Beef with hot sauce
	 57.-	 Ternera con verduras ...........................................	 6,95

Beef with vegetables
	 59.-	 Ternera con champiñones .....................................	 7,25

Beef with mushrooms
	 60.-	 Ternera con bambú y setas chinas .......................... 	 7,50

Beef with bamboo and Chinese mushrooms



 
 	 61.-	 Ternera con salsa agripicante....................................	 6,95

Beef with sour and hot sauce
	 62.-	 Ternera al estilo Hong-Kong  ............................. 	 7,50

 Hong Kong style beef

POLLO - chicken
	 63.-	 Pollo agridulce  ..................................................	 6,80

Bittersweet chicken
	 64.-	 Pollo frito estilo Hong-Kong  ............................. 	 7,50

Fried chicken Hong Kong style
	 65.-	 Pollo con salsa agripicante.......................................	 6,80

Chicken with sour and hot sauce
	 66.-	 Pollo con curry ...................................................	 6,80

Chicken with curry
	 67.-	 Pollo con guindillas.................................................	 6,80

Chicken with chillies
	 68.-	 Pollo con almendras  ........................................	 6,80

Chicken with almonds
	 69.-	 Pollo con verduras..................................................	 6,80

Chicken with vegetables
	 71.-	 Pollo con champiñones ........................................	 7,25

Chicken with mushrooms
	 72.-	 Pollo con limón ..................................................	 7,25

Chicken with lemon
	 73.-	 Pollo con piña........................................................	 6,95

Chicken with pineapple
	 74.-	 Bolitas de pollo  ..............................................	 6,25

Chicken balls
	 75.-	 Pollo con bambú y setas chinas ............................. 	 7,25

Chicken with bamboo and Chinese mushrooms
	 76.-	 Pollo frito con sal y pimienta ................................	 7,50

Fried chicken with salt and pepper
	 77.-	 Pollo con salsa de puerro .....................................	 6,95

Chicken with leek sauce
	 78.-	 Pollo rebozado con patatas ...................................	 6,95

Fried chicken with chips
	 79.-	 Pollo con pimientos verdes ......................................	 6,80

Chicken with green peppers
	 80.-	 Pollo con nueces  .............................................	 6,80

Chicken with walnuts



 
 

PESCADO Y GAMBAS - fish and seafood
	 81.-	 Pescado frito con patatas   .............................. 	 7,50

Fried fish with chips
	 82.-	 Pescado con salsa de soja   ............................. 	 7,25

Fish with soy sauce
	 83.-	 Langostinos rebozados  ....................................	 8,80

Battered king pranws
	 84.-	 Gambas agridulces  ..........................................	 8,80

Sweet and sour prawns
	 85.-	 Gambas con salsa de curry  ................................	 8,80

Prawns with curry sauce
	 86.-	 Gambas con verduras  .......................................	 8,80

Prawns with vegetables
	 87.-	 Gambas con bambú y setas chinas  ...................... 	 8,95

Prawns with bamboo and Chinese mushrooms
	 88.-	 Gambas con guindillas .........................................	 8,80

Prawns with chillies
	 89.-	 Sepia con guindillas ............................................	 8,95

Cuttlefish with chillies
	 90.-	 Sepia con salsa de ostras    ............................. 	 8,95

Cuttlefish with oyster sauce

PATO - duck
	 91.-	 Pato de Pekín    ............................................ 13,95

Beijing duck
	 92.-	 Pato con bambú y setas chinas   ...................... 	 9,25

Duck with bamboo and Chinese mushrooms
	 93.-	 Pato con naranja   .........................................	 9,25

Duck with orange
	 94.-	 Pato con piña   .............................................	 9,25

Duck with pineapple
	 95.-	 Pato con champiñones   .................................	 9,25

Duck with mushrooms
	 96.-	 Pato con almendras    .................................	 9,25

Duck with almonds
	 97.-	 Pato a la plancha   ........................................ 10,25
                 Grilled duck



 
 PLATOS ESPECIALES - special dishes

	 98.-	 Pollo a la plancha ...............................................	 8,25
Grilled chicken

	 99.-	 Ternera a la plancha ............................................	 8,50
Grilled beef

	 100.-	 Gambas a la plancha  ........................................ 10,25
Grilled prawns

	 101.-	 Sepia a la plancha  ...........................................	 9,95
Grilled cuttlefish

	 102.-	 Ancas de rana fritas con sal y pimienta  ............... 	 9,95
Fried frogs’ legs with salt and pepper

	 103.-	 Gambas con salsa de ostras    ....................... 	 8,80
Prawns with oyster sauce

	 104.-	 Langostinos a la plancha  .................................. 10,95
Grilled king prawns

	 105.-	 Mariscos de la casa a la plancha   .....................  10,95
Grilled seafood of the house

	 106.-	 Familia feliz     .......................................	 9,50
Happy family

	 107.-	 Ku-Bak con tres delicias   ............................... 	 8,50
Ku-Bak with three delights

	 108.-	 Ku-Bak con gambas   .....................................	 9,25
Ku-bak with prawns

	 109.-	 Gambas con champiñones .....................................	 9,25
Prawns with mushrooms

	 110.- 	 Cangrejo chino salteado  ................................... 10,95
Sautéed Chinese crab

	 111.-	 Hormigas al árbol...................................................	 8,50
Ants on the tree

	 112.-	 Calamares a la romana .........................................	 8,50
Squids fried in batter

	 113.-	 Gambas con sal y pimienta  ................................	 9,95
Prawns with salt and pepper

	 114.-	 Entremeses variados   ...................................	 8,95
Assorted hors d’oeuvres



 
 

  BEBIDA: A elegir entre 
Vino, Agua, Cerveza  y Refrescos / Wine, water, beer and soft drinks

  POSTRES: A elegir entre
Bola de helado, Flan, Macedonia, Café o Té chino / Ice-cream ball, Crème caramel, Salad of fruits, Coffee or Chinese tea

  MENÚ DEL DÍA
De Lunes a Viernes a mediodía

      PRIMER PLATO:
.-   Ensalada china
.-   Rollo de primavera 
.-   Sopa agripicante  
.-   Sopa de pollo con champiñones   

      SEGUNDO PLATO:
.-   Arroz frito con tres delicias 
.-   Tallarines fritos con tres delicias    
.-   Arroz blanco
.-   Pan chino  

      TERCER PLATO:
.-   Huevos fritos con patatas 
.-   Verduras mixtas salteadas 
.-   Pollo con almendras  
.-   Pollo con verduras
.-   Pollo con bambú y setas chinas 
.-   Bolitas de pollo  
.-   Ternera con salsa de ostras   
.-   Ternera con salsa de curry  
.-   Ternera con verduras 
.-   Ternera con patatas 
.-   Costillas asadas con patatas 
.-   Cerdo con salsa agridulce  
.-   Pollo al estilo ¨Hong Kong¨  

      PRIMER PLATO:
.-   Rollo de primavera 
.-   Wan Tun frito 
.-   Ensalada china
.-   Sopa de pollo con champiñones  
.-   Sopa agripicante  

      SEGUNDO PLATO:
.-   Fideos chinos con tres delicias   
.-   Tallarines fritos con tres delicias

    
.-   Arroz frito con tres delicias 
.-   Pan chino  

      TERCER PLATO:
.-   Gambas con salsa de ostras    
.-   Calamares rebozados 
.-   Ku-Bak con tres delicias   
.-   Ternera con bambú y setas 
.-   Ternera con champiñones 
.-   Pollo frito con patatas 
.-   Pollo al limón 
.-   Pollo con champiñones 
.-   Pescado frito con patatas   
.-   Langostinos rebozados  

  MENÚ ESPECIAL
De Lunes a Viernes a mediodía

13,50 €12,50 €



 
 

  BEBIDA: A elegir entre 
Vino, Agua, Cerveza y Refrescos / Wine, water, beer and soft drinks

  POSTRES: A elegir entre
Bola de helado, Flan, Macedonia, Café o Té chino / Ice-cream ball, Crème caramel, Salad of fruits, Coffee or Chinese tea

I.V.A. Incluido

MENÚ ESPECIAL PARA UNA PERSONA

      PRIMER PLATO:
.-   Ensalada china
.-   Rollo de primavera 
.-   Sopa agripicante  
.-   Sopa de pollo con champiñones  
.-   Wan-Tun frito 

      SEGUNDO PLATO:
.-   Arroz frito con tres delicias  
.-   Arroz frito con gambas  
.-   Fideos chinos con tres delicias   
.-   Tallarines con tres delicias    

      TERCER PLATO:
.-   Pollo con guindillas
.-   Pollo con champiñones 
.-   Pollo o cerdo con salsa agridulce  
.-   Pollo rebozado con patatas 
.-   Pollo estilo ¨Hong Kong¨   
.-   Gambas con bambú y setas chinas   
.-   Gambas con salsa de ostras    
.-   Sepia con salsa de ostras   
.-   Ternera con bambú y setas chinas 
.-   Ternera con champiñones 
.-   Ku-Bak con gambas    
.-   Ku-Bak con tres delicias   
.-   Costillas de cerdo asadas con patatas 

14,95 €



 
 

      MENÚ PARA 2 PERSONAS
1.-   Ensalada china

Chinese salad

2.-   Rollo de primavera (2) 
Spring roll

3.-   Arroz frito tres delicias  
Fried rice with three delicious

4.-   Ternera con salsa de ostras   
Beef with oyster sauce

5.-   Pollo con almendras  
Chicken with almonds

23,95 €

      MENÚ PARA 4 PERSONAS
1.-   Ensalada china (2)

Chinese salad

2.-   Rollo de primavera (4) 
Spring roll

3.-   Arroz frito tres delicias (2)  
Fried rice with three delicious

4.-   Pato con bambú y setas chinas   
Duck with bamboo and Chinese mushrooms

5.-   Ternera con salsa de ostras   
Beef with oyster sauce

6.-   Pollo con almendras  
Chicken with almonds

7.-   Langostinos rebozados  
Battered king prawns

49,95 €

      MENÚ PARA 5 PERSONAS
1.-   Ensalada china (2)

Chinese salad

2.-   Rollo de primavera (5) 
Spring roll

3.-   Arroz frito tres delicias (2)  
Fried rice with three delicious

4.-   Pato de Pekín   
Beijing duck

5.-   Ternera a la plancha 
Sizzling beef

6.-   Pollo con almendras  
Chicken with almonds

7.-   Familia feliz     
Sizzling happy family

8.-   Langostinos rebozados  
Battered king prawns

63,50 €

      MENÚ PARA 3 PERSONAS
1.-   Ensalada china

Chinese salad

2.-   Rollo de primavera (3) 
Spring roll (3)

3.-   Arroz frito tres delicias  
Fried rice with three delicious

4.-   Ternera con salsa de ostras   
Beef with oyster sauce

5.-   Pollo con almendras  
Chicken with almonds

6.-   Langostinos rebozados  
Battered king praws

35,95 €

NOTA: Estos menús no incluyen bebida ni postre.

MENÚS ESPECIALES



 
 

      MENÚ PARA 6 PERSONAS
1.-   Ensalada china (3)

Chinese salad

2.-   Rollo de primavera (6) 
Spring roll

3.-   Arroz frito tres delicias (3)  
Fried rice with three delicious

4.-   Ternera a la plancha 
Sizzling beef

5.-   Pollo con almendras  
Chicken with almonds

6.-   Langostinos rebozados  
Battered king prawns

7.-   Familia feliz     
Sizzling happy family

8.-   Cerdo agridulce   
Sweet and sour pork

9.-   Pato de Pekín    
Beijing duck

78,00 €

      MENÚ PARA 7 PERSONAS
1.-   Ensalada china (3)

Chinese salad

2.-   Rollo de primavera (7) 
Spring roll

3.-   Arroz frito tres delicias (3)  
Fried rice with three delicious

4.-   Ternera a la plancha 
Sizzling beef

5.-   Pollo con almendras  
Chicken with almonds

6.-   Langostinos rebozados  
Battered king pranws

7.-   Familia feliz     
Sizzling happy family

8.-   Cerdo agridulce 
Sweet and sour pork

9.-   Pato de Pekín   
Beijing duck

10.- Pollo al estilo Hong Kong  
Chicken Hong Kong style

      MENÚ PARA 8 PERSONAS

89,95 €

102,95 €

7.-   Familia feliz     
Sizzling happy family

8.-   Cerdo agridulce 
Sweet and sour pork

9.-   Pollo al estilo Hong Kong  
Chicken Hong Kong style

10.- Gambas con bambú y setas chinas  
Praws with bamboo and Chinese mushrooms

11.- Pato de Pekín   
Beijing duck

1.-   Ensalada china (4)
Chinese salad

2.-   Rollo de primavera (8) 
Spring roll

3.-   Arroz frito tres delicias (4)  
Fried rice with three delicious  

4.-   Ternera a la plancha 
Sizzling beef

5.-   Pollo con almendras  
Chicken with almonds

6.-   Langostinos rebozados  
Battered king prawns

NOTA: Estos menús no incluyen bebida ni postre.

MENÚS ESPECIALES



 
  BEBIDA

CARTA DE VINOS 

  Tinto 
	 Cune................................. 		  /// 	 14,95
	 Marqués de Riscal............... 		  /// 	 29,95
	 Marqués de Cáceres............. 		  /// 	 16,95
	 Sangre de Toro...................	 6,95	 /// 	 11,95
	 Rene Barbier...................... 		  /// 	 10,95
	 Vino de la casa...................	 5,95	 /// 	 8,25
	 Lambrusco Módena.............. 		  /// 	 8,50

  Rosado 
	 Cresta Rosa........................ 		  /// 	 10,95
	 René Barbier...................... 		  /// 	 10,95
	 Torres de Casta..................	 6,95	 /// 	 10,95
	 Lambrusco Módena.............. 		  /// 	 8,50
	 Mateus.............................. 		  /// 	 10,95

  
 Blanco 
	 Blanco Pescador..................	 7,95	 /// 	 10,95
	 Viña Sol............................	 9,50	 /// 	 12,95
	 Sangría de vino..................	 7,50	 /// 	 9,95
	 Sangría de cava.................. 		  /// 	 14,50

  Cavas 
	 Codorniu........................... 		  /// 	 13,50
	 Freixenet........................... 		  /// 	 12,50
	 Bach................................. 		  /// 	 10,50

½ ¾   Aperitivos y refrescos 
	 Cerveza china................................ 	 2,95
 	 Agua mineral 500 ML...................... 	 1,95
	 Cerveza........................................ 	 2,40
	 Gaseosa....................................... 	 2,30
	 Agua mineral (1,5 L.)..................... 	 2,95
	 Coca-cola..................................... 	 2,30
	 Fanta naranja o limón..................... 	 2,30
	 Nestea......................................... 	 2,40
	 Aquarius naranja o limón................. 	 2,40
	 Cerveza Voll-Damm o sin................. 	 2,50
	 Vichy Catalán 500 ML...................... 	 2,50

  Brandys - licores y whiskys 
	 Cardhu......................................... 	 6,95
	 Carlos III...................................... 	 3,95
	 Magno - Torres V - Torres X............. 	 3,95
	 Ron Pujol y Mascaró....................... 	 3,95
	 Veterano - Soberano - Terry y 103.... 	 3,95
	 Pacharán - Licor 43 - Marie Brizard.... 	 3,95
	 Anís del Mono............................... 	 3,95
	 Cointreau..................................... 	 4,50
	 Baileys........................................ 	 4,50
	 Licor de Manzana - Avellana - Melocotón.	 3,75
	 J&B - Ballantine's - DYC................... 	 4,50
	 Jhonnie Walker.............................. 	 4,50
	 Cuba Libre o Gin tonic..................... 	 5,95
	 Vodka Larios................................. 	 4,50
	 Vermouth Martini........................... 	 3,95

  Café y Té 
	 Café solo y cortado......................... 	 1,80
	 Café con leche............................... 	 1,90
	 Café descafeinado.......................... 	 1,80
	 Carajillo .................................. 	 2,40
	 Café irlandés ............................ 	 5,95
	 Té chino....................................... 	 1,80
	 Infusiones.................................... 	 1,80

I.V.A. Incluido



 
 

ICONOS  ALÉRGENOS

HAY INFORMACIÓN DISPONIBLE SOBRE ALÉRGENOS
E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.

SOLICÍTELA A NUESTRO PERSONAL.
MUCHAS GRACIAS.

Gluten

Cacahuetes

Apio

Dióxido de azufre 
y sulfitos

Crustáceos

Soja

Mostaza

Moluscos

Huevos

Lácteos

Granos de sésamo

Altramuces

Pescado

Frutos de cáscara









POSTRES

Copa frutas del bosque
Crema helada de yogur con deliciosa salsa
de frutos del bosque y decorado con frutas

rojas. 6.80€

Helado de limón presentado en su corteza
natural. 6.50€

Helado de nata acompañado de caramelo y
sabrosas nueces caramelizadas. 6.80€

Helado de coco con coco rallado, en su
cáscara natural. 6.80€

Postre tradicional elaborado de helado de
biscuit con preparado de yema y azúcar

caramelizado presentado en una cerámica.
6.80€

Helado de chocolate y biscuit con crocant de
almendra y base de chocolate. 4.80€

Helado de vainilla y caramelo, con
decoración de bolitas de toffee

chocolateadas y jarabe de caramelo. 5.20€

Esponjoso pastel de suave chocolate con
corazón de salsa de chocolate. 4.80€

Helado de biscuit coronado con piñones y
salsa de caramelo. 5.20€

Limón helado Crema catalana

Coco helado

Poker crocant Flan biscuit

 Tarta fantástica

Coulant de chocolate

Copa de nata con
nueces



Leony
 

Trufas
 

Copa cookies
  

Tarrina whisky
 

Dino Egg
 

 

Copa sorbete de limón
Irresistibles bolas de trufa helada con un
toque de brandy y cubiertas de fideos de

chocolate. 5.80€

Alegre león conhelado dechocolate en su
interior. 5.20€

Divertida vaca con helado de vainilla en su
interior. 5.20€

Helado de biscuit, base de bizcocho con
pasas y jarabe al whisky, todo decorado con
preparado de yema y coronado con helado

sabor nata. 6.80€

Huevo de chocolate con regalo en el interior.
Base de helado sabor a vainilla y salsa de

caramelo. 5.20€

Vacky

Sorbete de limón con trocitos de pistacho y
salsa suave de limón. 6.80€

Helado de nata con salsa de chocolate y
trocitos de galletas al cacao. 6.80€

Líchis en almíbarFlan con nata y nueces
Flan de huevo casero con nata montada y

nueces caramelizadas. 5.50€

Flan solo = 2.80€
Flan con nata o con nueces = 4.50€

Líchis en almíbar, frescos y ligeros. 3.95€


